-
ROSSOFUOCO

Nous avons le plaisir de vous présenter les
fours a pizza mobiles de Rossofuoco - made
in Italy! lls sont connus pour la qualité de
leurs matériaux et de leurs finitions.

Le temps de chauffe est de 10 minutes seu-
lement!
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Ce four a pizza dispose d'une déviation supérieure
des gaz de combustion, comme les fours profes-
sionnels. Cela permet de séparer la cheminée de
la chambre de cuisson avec la porte, ce qui assure
une accumulation idéale de la chaleur. Il dispose
en outre d’une double isolation en fibre céramique
et en laine de roche d'environ 10 cm d’épaisseur.

Four a pizza Campagnolo

Préparez une authentique pizza italienne au feu de
bois a la maison!

Foir: HxLxP:52x60x74cm
avec chemin: H 107 cm

Chariot: HxBxT:80x74x67cm
avec tablette + poignées

(extensibles): L1317 cm

Dimension four: 60 x 50 cm

Poids: 96,5 kg avec chariot

Couleur: brun

Front: acier inoxydable de haute qualité
thermomeétre inclus

Porte-bois en acier inoxydable

Gant de cuisson

chariot en acier laqué

nettoyage et entretien faciles

résistant aux intempéries

Art. G3603B
Art. 3603H

Support avec accessoires Art. G3600

Four a pizza complet

Housse de protection
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